
Uso e
manutenzione

piani cucinapenta



resistente alle macchie

Silestone è una superficie a base quarzo molto compatta e non porosa, 
caratteristica che rende il materiale resistente e inalterabile alle macchie più 
comuni (vino, limone, caffè, aceto, bibite gasate, olio, liquori, dentifrici e tutti i 
prodotti di uso comune in cucina) coniugando funzionalità e bellezza dando vita 
ad un prodotto ideale.

resistente alle righe

Grazie all’alta durezza del quarzo e alla sua compattezza (6/7 scala Mohs) 
Silestone risulta essere uno dei materiali più duri presenti in commercio.
Questa caratteristica fa si che sia difficile scalfire e rigare la superficie Silestone 
tramite l’uso di utensili sopra al piano (coltelli, spatole, ecc.).
Essendo un materiale non poroso e di alta durezza, Silestone non richiede oltre 
alla normale pulizia, alcuna manutenzione extra.
Questa sua caratteristica risolve tutti i fastidiosi problemi di cura e manutenzione 
che si presentano su altri prodotti. Esempio ceratura, lucidatura e stuccatura 
per marmi e graniti; fastidiosi rigonfiamenti sui laminati dovuti ad infiltrazioni 
d’acqua; riparazioni di righe su solid superface e acciai ecc..

Spett. le CLIENTE

Gentile Cliente,

grazie per aver scelto il nostro piano in quarzo, un prodotto e un marchio 
riconosciuto che ha raggiunto posizioni leader nei mercati più competitivi.

Nel corso degli anni molti clienti si sono affidati ai quarzi per il suo affermato 
livello qualitativo e al suo utilizzo nel tempo.

Siamo felici di constatare come giorno dopo giorno, i nostri sforzi e la nostra 
dedizione siano ricompensati da una domanda in costante crescita che alimenta 
la nostra volontà di lavorare al meglio per chi a noi deciderà di affidarsi.



FAc-SIMILE

garanzia 10 anni
Il piano da lei acquistato è garantito 10 anni. Occorre innanzitutto registrarsi  
come titolare della garanzia compilando il formentro 30 giorni dall’acquisto del 
piano sul sito www.silestone.com, versione italiana.
La registrazione è valida solo attraverso il sito.
La coperturadella stassa ha come oggetto i difetti prodttivi strutturali. In tal 
caso Silestone ha l’obbligo di sostituire il prodotto difetttoso con un altro 
avente le stesse caratteristiche (colore, spessore, ecc.).

N.B: Questa garanzia non è da considerarsi valida in caso di riparazione e/o 
manipolazioni realizzatesenza la necessaria verifica da parte di Silestone.



I Top Silestone si avvalgono oggi della protezione antibatterica microban 
che impedisce il depositarsi e la crescita-riproduzione dei batteri potenzilamente 
dannosi come ad esempio la salmonella, stafilococco, Aspergillus ed altri che 
possono contaminare gli alimenti.

è stato dimostrato in una simulazione a 15 anni effettuata in laboratorio che la 
protezione antibatterica microban si mantiene al 100% della sua efficacia.

La protezione antibatterica microban si incorpora durante il processo di 
fabbricazione in modo che si estenda in ogni particella di quarzo contenuto in 
ciascuno top.

Poichè la protezione microban si incorpora già nel processo di fabbricazione 
non si elimina con l’uso continuo. in questo modo il top Silestone sarà sempre 
protetto per tutta la sua durata.



manutenzione

Il Silestone non richiede nessuna particolare manuntenzione tranne quelle di 
normale pulizia di qualsiasi superficie.
Silestone raccomanda l’uso di un semplice panno inumidito con acqua per la 
normale pulizia.
In caso di residui di grassi è consigliato l’uso del Cif crema.

precauzioni

Non utilizzare decapanti, soda caustica, e nessun prodotto con ph maggiore di 
12, non utilizzare prodotti a base di cloro.
Se si utilizzano solventi ripulire subito dopo con acqua.

resistenze a prodotti
di uso comune

	Aci di	 alta resistenza

	Aceto	  alta resistenza

	 Caffè	 alta resistenza

	 Vino	 alta resistenza

	 Bibite gasate	 alta resistenza

	 Olio	 alta resistenza

	 Limone	 alta resistenza

	Denti fricio	 alta resistenza

	 Liquori	 alta resistenza

Prodotti con ph maggiore di 12	 Non utilizzare nel mantenimento se utilizzato ripulire subito con acqua

Tricloroetileno	 Non utilizzare nel mantenimento se utilizzato ripulire subito con acqua

Acetone	 Non utilizzare nel mantenimento se utilizzato ripulire subito con acqua

Solventi	 Non utilizzare nel mantenimento se utilizzato ripulire subito con acqua

Acido Fluoridrico	 Non utilizzare in nessun caso

Diclorometano	 Non utilizzare in nessun caso

Soda Caustica	 Non utilizzare in nessun caso

Decapante	 Non utilizzare in nessun caso



www.pentastone.it
piani cucinapenta

Per la pulizia del vostro piano
consigliamo i prodotti penta


